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HERKUNFT
Colli Berici, d.o.c.

REBSORTEN
Cabernet Sauvignon 80%.
Cabernet Frank 20%.

PRODUKTIONSGEBIET

In der Gemeinde von Alonte, hiigeliges Gebiet mit
Kalkboden.

Der Weinberg ist nach Stid/Stidwest ausgerichtet und
liegt zwischen 150 180 m.

WEINBEREITUNG

10 12 Tage bel temperaturgesteuerter Garung von 25° -
28°.

REIFUNG & VERFEINERUNG

1 Jahr im grof3en Holz.

6 Monate Flaschenlager.

ERTRAG PRO HEKTAR
S8 HL.

GESAMTPRODUKTION

FI_;‘.'T'.'.I.;FJ: 18000 Flaschen.

ANMERKUNGEN
Ein gut balancierter Rotwein, der durch seine
COSTIERA Komplexi_tét, Kr_aft und sein feines Bouquet
i gekennzeichnet ist.
RV Gelagert in Féssern aus slowenischer Eiche.

TRINKEMPFEHLUNG

Zu Gegrilltem, Geschmortem und Gebratenem,
dunklem Fleisch und Wild. Hervorragend auch zur
Vesper

und zu wirzigem Kase.
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