
ORIGINE
Colli Berici

UVE
Syrah 100 %

ZONA   DI   PRODUZIONE
Colli Berici in comune di Alonte.
Colline di terreno calcareo.
I  vigneti  sono  esposti  a  sud  -  sud-ovest da 150 
a 180 metri di altitudine.

METODO   DI   VINIFICAZIONE
Per la durata di 10 – 12 giorni in serbatoi a 
temperatura controllata di 25° - 28°.

GRADAZIONE ALCOLICA
13% in volume.

MATURAZIONE ED AFFINAMENTO
Un anno in barrique; sei mesi in bottiglia.

RESE   PER   ETTARO
48 HL.

DATI STORICI DEL VIGNETO
1,4 Ha impiantati nel 1995 nel cru “Cicogna” con 
3900 viti per Ha.

NOTE   DI   DEGUSTAZIONE
Colore rosso rubino vinoso, si presenta al gusto 
pieno e fragrante, giustamente tannico e sapido.
Temperatura di servizio 18 – 20°.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Piatti a base di carni rosse, selvaggina, formaggi 
stagionati anche piccanti, a pasta dura
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